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Domov pro seniory Litomysl

TECHNOLOGIE GASTRO

TECHNICKA ZPRAVA

Stravovaci provoz v ramci objektu Domova pro seniory — Litomysl, vychazi z danych prostorf,
zplsobu vyuzivani, provoznich a ekonomickych pozadavki, dale pak dle platnych hygienickych
pfedpisl, narokovanych na provozy vefejného stravovani. Vyuziti je ur€eno k moznosti zajiSténi
stravovani ubytovanych klientli a zaméstnancli domova. Kapacita kuchyné je navrzena pro cca 100
klientd domova pro seniory a personal.

Dispozi €ni FeSeni

Provoz kuchyné se nachazi v 1NP objektu. Pro zasobovani a personal je zfizen samostatny
vstup. U vstupu je situovan pfijem surovin a Uklidovad mistnost se skladem chemie a centralnim
zmék&ovacem vody. Na zasobovaci chodbu déle navazuje sklad bioodpadu a myti odpadnich nadob,
sklad DKP, sklad a pfipravna hrubé zeleniny, sklady potravin, denni sklad potravin a pfipravna studené
kuchyné. Z chodby je vstup do kuchyné. V kuchyni je navrZzen varny ostrov a konvektomaty, isek myti
provozniho n&dobi, pfipravny masa, tésta a Cisté zeleniny jsou FeSeny jako samostatnd oddélen&a
pracovni mista po obvodu varny. V kuchyni se dale nachazi Usek pro vydej jidel do jidelny zaméstnanct
a uUsek pInéni tabletd pro expedici jidel v tabletovém systému. Tabletové skfiné jsou z kuchyné
rozvazeny vytahem do ¢tyf vydejnich kuchynék po dvou v kazdém patfe (2.NP a 3.NP). Vybaveni
jednotlivych patrovych kuchynék je FeSeno v ramci dodavky interiéru (neni pfedmétem feSeni PD
Gastro, ani dodavkou profese Gastro). Usek myti stolniho nadobi z jidelny a tabletd je situovan tak, ze
je pFistupny pro shér Spinavého nadobi a svoz tabletl samostatnym vstupem z jidelny a Cista ¢ast Useku
myti navazuje na vydej jidel a plnéni tablet(.

Zasobovani a sklad potravin, hruba p _ fipravna zeleniny

V prostoru pfijmu potravin, v zadvefi u vstupu zasobovani, bude umisténa podlahova pfijmova
vaha, stavajici odkladaci stll a manipula¢ni vozik. Zasobovani bude provadéno dle potreby.

Bude dodrzovan postupny pfijem zbozi dle komodit tak, Zze jednotlivé druhy potravin se na
pfijmu nebudou kFizit. Ve skladu bude dbano na oddélené skladovani neslucitelnych potravin tak, aby
bylo vylouéeno vzajemné negativni mikrobiologické nebo smyslové ovlivnéni. VesSkeré zbozi bude
uloZeno v regalech, chlazené a mrazené suroviny pak v chladicich a mrazicich skfinich.

Sklad a pfipravna hrubé zeleniny

Pro skladovani ovoce a zeleniny jsou navrzeny dva nerezové regaly na pfepravky, podlahova
paleta vhodna pro styk s potravinami a chladici skfii o objemu 570 I. Pfipravna bude vybavena
nerezovym pracovnim stolem bez police, s dfezem o rozméru 600x500x300 mm a nerezovym
pracovnim stolem se spodni polici a se zasuvkou pod pracovni deskou. Nad stolem bude osazena
nerezova nasténna police. Pro pfipravu zeleniny je navrzena Skrabka brambor a kofenové zeleniny
s podlahovou vpusti pod lapac¢em slupek a Skrobu. V pfipravné bude osazeno umyvatko na ruce.

Sklady potravin a DKP

Sklad potravin bude vybaven &tyfmi chladicimi skfinémi o objemu 570 |, dvéma mrazicimi
skfinémi o objemu 570 | a stavajicim regalovym systémem. Ve skladu bude dale umistény nerezovy
pracovni stll se spodni polici a stolni vaha.

Denni sklad potravin bude vybaven dvéma chladicimi skfinémi o objemu min. 570 I, mrazici
skfini o objemu min. 570 | a tfemi nerezovymi regaly.



Sklad DKP bude vybaven dvéma nerezovymi regaly.

Pripravny a studena kuchyn &

Pripravny masa, tésta a Cisté zeleniny jsou feSeny jako samostatna oddélena pracovni mista v
kuchyni. V samostatné mistnosti, u stupu do kuchyné, je umisténa pfipravna studené kuchyné.

Studena kuchyné

Usek bude vybaven chladici skfini o objemu 570 |, dvousekcovym chladicim stolem
s nerez. pracovni deskou, nerezovym pracovnim stolem s dfezem o rozméru 400x500x250 mm,
zasuvkovym blokem a spodni a stfedni polici a nerezovym pracovnim stolem se spodni a stfedni polici.
Nad stoly budou osazeny dvé nerezové nasténné skrinky a jedna nerezova nasténna police. Pro
pfipravu bude vyuZivan stavajici nafezovy stroj a univerzalni stolni kuch. robot.

Usek bude dale vybaven umyvéatkem na ruce.

Pripravna masa
Pripravna bude vybavena dvousekcovym chladicim stolem s pfesazenou nerez. pracovni

deskou se difezem o rozméru 400x500x250 mm. Nad stolem bude osazena nerezova nasténna police.
Na stole vpravo bude umisténa nerezova délici pFicka, ktera bude stil oddélovat od kuch. stroje RE22.

Pripravna tésta
Pripravna bude vybavena nerezovym pracovnim stolem s bukovou pracovni deskou, spodni a

stfedni polici a nerezovym pracovnim stolem se spodni a stfedni polici a se zasuvkovym blokem. Nad
pracovnimi stoly budou osazeny dvé nerezové nasténné police.

V pfipravné bude dale umistény stavajici kuch. stroj RE 22 s dizi 60+30 |. Stroj RE 22 je
stavajici a je navrzen k celkové repasi.

Cisté ptiprava zeleniny
Usek Cisté pfipravy zeleniny bude vybaven nerezovym pracovnim stolem se dfezem o rozméru
400x500x250 mm, zasuvkovym blokem a spodni polici. Nad stolem bude osazena nasténna nerezova

police. Usek bude dale vybaven stavajicim stolnim kraje¢em zeleniny.

Pro pfipravny je navrzeno spole¢né umyvatko na ruce.

Varna
Varna je tvofena varnym ostrovem a konvektomaty s Sokerem.

Varny ostrov je tvofen na jedné strané multifunkéni panvi o objemu 100 | a el. varnym kotlem o
objemu 100 I. Vedle panve bude umistén nerezovy neutralni stdl se spodni polici. Na druhé strané je
ostrov tvofen el. varnym kotlem o objemu 100 | a el. talovym spordkem s troubou. Vedle sporaku bude
umistén nerezovy neutralni stdl se spodni polici a ramenem na vodu.

Dalsi navrzenou varnou technologii je konvektomat o kapacité 10x GN 1/1 s podstavnym
Sokerem o kapacité 5x GN 1/1 a konvektomat o kapacité 10x GN 1/1 na podstaveé se vsuny pro GN 1/1.

Usek varfeni je dale vybaven stavajici chladici skfini o objemu 600 I, nerezovym regalem a
policovym vozikem. Pro porcovani je navrZzeny nerezovy pracovni stll se spodni a stfedni polici. Nad
pracovnim stolem bude osazena nerezova nasténna police.

Nad varnou technologii budou umistény digestore. Pfed panvi a kotli budou osazeny nerezové
podlahové vpusti s vyjimatelnym roStem. (Digestofe nejsou pfedmétem této PD, ani dodavkou profese
Gastro.)



Mvyti provozniho nadobi

Myti provozniho nadobi bude primarné probihat v granulovém mycim stoji. DalSim vybavenim
Useku bude myci still bez police, s dfezem o rozméru 800x500x375 mm a s tlakovou sprchou, odkapovy
stlll se spodni polici, tfi nerezové regaly, vozik na GN a umyvatko na ruce. Nadobi bude ukladano do
regall a do polic pracovnich stolll v kuchyni.

Pfed dfezem bude osazena nerezova podlahovéa vpust s vyjimatelnym roStem. Nad mycim
strojem bude umisténa digestor (Digestor neni pfedmétem této PD, ani dodavkou profese Gastro).

Vydej jidel, pin_éni tablet G

Vydej jidel pro zaméstnance bude probihat pfes vydejni okno do jidelny a jidla pro klienty DS
budou expedovéana v tabletovém systému.

Vydej bude tvofit interiérové vydejni okno (neni pfedmétem feSeni PD Gastro, ani dodavkou
profese Gastro). Jidla budou vydavana z ohfevnych vydejnich van, talife budou uloZeny v ohfevném
zasobniku. U vydeje bude dale umistény nerezovy regal. V jidelné bude umistén vozik nebo pult na
podnosy a pfibory, a vozik na sbér Spinavého nadobi.

Pro pInéni tabletl jsou navrzeny 2 nerezové stoly v mobilnim provedeni a se spodni polici.
Jednotlivé dily tabletového systému budou uloZeny ve vozicich na tabletové dily. Talife a misky budou
ulozeny v ohfevnych zasobnicich. PIné tablety budou ukladany do tabletovych vozik(l a nasledné budou
expedovany.

Mvti stolniho nddobi a tablet U

Usek pro myti stolniho nadobi a tabletového systému je situovan tak, Ze je pfistupny pro sbér
Spinavého nadobi a svoz tabletovych skfini samostatnym vstupem z jidelny a ve své Cisté ¢asti navazuje
na usek vydeje jidel a tabletovani.

Sbér Spinavého nadobi z jidelny bude zajistén ukladanim podnosl do vozik(i a naslednym
zavozem k my¢ce. Voziky na podnosy budou umistény v jidelné.

Tabletové skfiné se Spinavym tabletem a nadobim budou rovnéz zavazeny k mycce z jidelny.
Myti tabletovych skfini bude probihat ru¢né u pfivadéciho stolu se dfezem.

Vydej jidel do jidelny, myti stolniho nadobi z jidelny a myti tabletového systému bude ¢asové
oddéleno.

Pro myti stolniho nadobi je navrzen dvojity prlichozi myci stroj na koSe 500x500 mm, osazeny
pfivadécim stolem s drahou pro vedeni koSe, s dfezem a tlakovou sprchou a odvadécim stolem
sdrahou pro vedeni koSe. Pfed stolem s dfezem bude umisténa podlahova vpust s
vyjimatelnym roStem. Dale zde bude osazeno umyvatko na ruce.

Umyté nadobi bude ukladano do vozikd na nadobi a do regall, Cisté tabletové dily do
systémovych vozikl na dily tabletu, pfipadné do regalu.

Nad mycim strojem bude umisténa digestor (digestor neni pfedmétem této PD, ani dodavkou
profese Gastro).



Uklid, sklad chemie a centralni Gipravna vody

Uklidova mistnost se skladem chemie a centrani Gpravnou vody bude vybavena uklidovou
vylevkou s baterii na teplou a studenou vodu (vylevka ani baterie neni dodavkou profese Gastro), dvéma
nerezovymi regaly a centralni Gpravnou vody.

Upravna vody bude duplexni, coz zajisti nepfetrzitou dodavku zmékeené vody. Zmékéena voda
bude rozvedena pfimo k uréené varné a myci technologii.

Bioodpad a myti odpadnich nadob

Biologicky odpad bude ukladan do chladici skfiné o objemu 350 | a bude pravidelné odvazen
smluvni firmou.

Ostatni odpad bude tfidén dle skupin (plasty, sklo, papir a ostatni komunalni odpad) a bude
ukladan do nadob k tomu uréenych, nasledné likvidovan do vyclenénych kontejnert vné budovy a
pravidelné odvazen specializovanou firmou.

V mistnosti je dale navrzen kout pro myti odpadnich nadob, vybaveny nerezovou podlahovou
vpusti s vyjimatelnym roStem a nasténnou baterii se sprskou na teplou a studenou vodu.

Zazemi pro personal

Soucasti provozu je zazemi pro personal kuchyné. Vybaveni zazemi pro personal neni
pfedmétem této PD.

Energie, voda, odpadni voda, digesto _ fe

Zdroj energie pro gastro technologii bude elektricka energie.

Pro apravu vody (zméké&eni) je navrzena centralni Upravna v duplexnim provedeni, coz zajisti
nepretrzitou dodavku zmekéené vody. Zmék&ena voda bude rozvedena pfimo k uréené varné a myci
technologii. Jedna se o konvektomaty, kotle a myci stroje.

Odpadni voda z gastro technologie bude svedena do tukové kanalizace. Jedna se o vSechny
drezy, myci dfezy a odpady z technologie. Umyvatka na ruce nemusi byt zahrnuta do tukové kanalizace.

Digestore ani navrh vzduchotechniky nejsou pfedmétem této PD, ani dodavkou profese Gastro.
Dokumentace obsahuje pouze podklad pro navrh VZT a doporu¢uje min. rozméry a umisténi digestofi.
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